


Una nueva y deliciosa
experiencia gastronómica 
para los 5 sentidos 

y 7 principales
razones por las que

elegir nuestras
hamburguesas



1. SON EXQUISITAS

Consistentes y jugosas hamburguesas de 
125 gramos que contienen más de un 80% 
de pescado de calidad, desarrolladas en 
colaboración con el chef José Luis Ungidos 
(galardonado con 1 estrella Michelin). 



3. SON SEGURAS

Sin conservantes ni colorantes artifi-
ciales, sin organismos genéticamen-
te modificados y también sin gluten. 
Con un alto contenido en ácidos 
grasos Omega-3, proteínas y fibra.

2. SON NATURALES

Elaboradas bajo los más estrictos 
controles de higiene, temperatura y 
calidad, en nuestras modernas insta-
laciones de alta tecnología.



4. SON PRÁCTICAS

5. SON ORIGINALES

Presentadas al plato o en pan, son fuente de 
inspiración culinaria y pueden ser aderezadas 
y acompañadas con infinidad de salsas y 
guarniciones.

Envasadas en un atractivo formato de 2 unidades tipo 
“skin” para su venta al detalle y en innovadores blísters 
de 6 unidades al vacío, para el segmento HORECA. 
Del congelador a la mesa, en tan sólo unos minutos.



6. SON UNIVERSALES

Pensadas para que todos, desde niños hasta 
personas de avanzada edad, disfruten comien-
do pescado de manera cómoda y saludable.  

7. SON RENTABLES

Un mercado en continuo crecimiento, que 
ofrece nuevas oportunidades de negocio en un 
amplio abanico de segmentos del mercado.



SON ÚNICAS
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